Gyokér kenyér

Hozzavalok:

e 100g Mester Hazi kenyérliszt

e 100 ml viz
o 5gélesztd
® 5O

e 1 ev6kanalnyi olivaolaj

e 4.5db oliva bogyd
Elkészitése:

Az oliva bogyo kivételével minden anyagot bemériink egy keverd talba, robotgép
habverGjével olyan simara keverjiik, hogy gy nézzen ki, mint egy krém. A nyujtéd
lapot alaposan beszorjuk rizsliszttel és a tésztabol kézzel egy téglalapot formazunk,
az oliva bogyot aprora vigjuk és a tésztara szorjuk, majd a tésztit dsszetekerjiik,
mint a bejglit. A feltekert tésztit egyszer megcsavarjuk és stité papirral bélelt
tepsibe tessziik, tejjel megkenjiik a tetejét, megkelesztjiik,180°C-ra el6melegitett
stit6ben pirosra sttjiik.



